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Roma, 23 nov. (askanews)

Evento previsto per sabato 25  e domenica 26  novembre

Un mix di dolci e latte fresco di qualità del Lazio e un programma fitto di appuntamenti che si terranno allo stand 
Latte Sano: Cappuccini speciali a cura dei Latte Artist Fabiano Bucci e Luca Lasalandra, Light Lunch con 
Maritozzi dolci e salati a cura del Maestro Pani catore Daniele Di Grazia, Focaccia al latte farcita a cura dello 
Chef Dino De Bellis, Gelato di Fattoria a cura del Maestro Gelatiere Stefano
Ferrara, Cocktail e Mixology a cura dei Bar Artist Fabiano Bucci e Luca Lasalandra e i consigli su come 
preparare un Dolce Sano del Nutrizionista Dottor Antonio Galatà. È quanto propone l azienda lattiero casearia al 
Dolce Roma Fest  The World of Pastry, evento previsto per sabato  e domenica  novembre con un 
programma ricco di incontri che vedranno pastry chef di fama internazionale, professionisti del settore e 
produttori dolciari incontrare il pubblico di appassionati sul palcoscenico di Roma. Protagonisti assoluti della 
manifestazione i prodotti di Fattoria Latte Sano nelle vesti di ingredienti d'eccellenza: latte, panna, mascarpone, 
ricotta e mozzarella. Main sponsor dell evento, l'azienda fornirà i suoi prodotti anche a tutti i laboratori di 
pasticceria e le masterclass che sforneranno dolci e preparazioni durante le due giornate. Tra le nalità aziendali 
la valorizzazione e promozione della materia prima utilizzata nella lavorazione del prodotto attraverso un 
impegno eristico e di sensibilizzazione con la collaborazione di professionisti e operatori del settore. Fattoria 
Latte Sano sarà inoltre impegnata nella giuria del contest Miglior Maritozzo , promosso da Dolce Roma Fest 
con il patrocinio della Regione Lazio. Nella giornata di sabato si terranno inoltre le premiazioni del Contest 
#aromacipiace | La Pasticceria del cuore della  Capitale, il contest online sviluppato in collaborazione con 
RomaToday che, come già fatto per i Bar e le Gelaterie, fa eleggere al pubblico della rete le  migliori Pasticcerie 
di Roma. Secondo operatore nella regione Lazio (mercato di riferimento della società) con una quota di mercato 
a volume pari al 36% di latte fresco , Fattoria Latte Sano da oltre 70 anni porta la bontà sulle tavole dei romani. 
Un latte scelto e controllato, raccolto nelle campagne locali e proveniente da una liera corta e di valore a 
sostegno del territorio, a tutela dell ambiente e a garanzia della freschezza del prodotto. Il Gruppo opera sia 
nella produzione diretta di latte e derivati, mozzarella e formaggi a bassa stagionatura, che nella 
commercializzazione di prodotti alimentari a proprio marchio e a marchio di terzi. Lo stabilimento principale sede 
dell azienda si trova nella Riserva del Litorale Romano, in un area ubicata a circa 10 km dal centro città e 
immersa nel verde, circondata da un azienda agricola di circa 60 ettari con una produzione annua di oltre 
55.000.000 lt. di latte alimentare. Complessivamente con un altro stabilimento ubicato a Rieti, l'azienda trasforma 
circa 65.000.000 di litri annui.

Dolce Roma Fest  The World of Pastry, degustazioni a 
stand Latte Sano
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Dolce Roma Fest  The World of Pastry, degustazioni a 
stand Latte Sano 

Roma, 23 nov. 

Evento previsto per sabato 25 e domenica 26 novembre

Un mix di dolci e latte fresco di qualità del Lazio e un programma fitto di appuntamenti che si terranno 
allo stand Latte Sano: Cappuccini speciali a cura dei Latte Artist Fabiano Bucci e Luca Lasalandra, Light 
Lunch con Maritozzi dolci e salati a cura del Maestro Pani catore Daniele Di Grazia, Focaccia al latte 
farcita a cura dello Chef Dino De Bellis, Gelato di Fattoria a cura del Maestro Gelatiere Stefano
Ferrara, Cocktail e Mixology a cura dei Bar Artist Fabiano Bucci e Luca Lasalandra e i consigli su come 
preparare un Dolce Sano del Nutrizionista Dottor Antonio Galatà. È quanto propone l azienda lattiero 
casearia al Dolce Roma Fest  The World of Pastry, evento previsto per sabato  e domenica  novembre 
con un programma ricco di incontri che vedranno pastry chef di fama internazionale, professionisti del 
settore e produttori dolciari incontrare il pubblico di appassionati sul palcoscenico di Roma. Protagonisti 
assoluti della manifestazione i prodotti di Fattoria Latte Sano nelle vesti di ingredienti d'eccellenza: latte, 
panna, mascarpone, ricotta e mozzarella. Main sponsor dell evento, l'azienda fornirà i suoi prodotti anche 
a tutti i laboratori di pasticceria e le masterclass che sforneranno dolci e preparazioni durante le due 
giornate. Tra le nalità aziendali la valorizzazione e promozione della materia prima utilizzata nella 
lavorazione del prodotto attraverso un impegno eristico e di sensibilizzazione con la collaborazione di 
professionisti e operatori del settore. Fattoria Latte Sano sarà inoltre impegnata nella giuria del contest 
Miglior Maritozzo , promosso da Dolce Roma Fest con il patrocinio della Regione Lazio. Nella giornata di 
sabato si terranno inoltre le premiazioni del Contest #aromacipiace | La Pasticceria del cuore della  
Capitale, il contest online sviluppato in collaborazione con RomaToday che, come già fatto per i Bar e le 
Gelaterie, fa eleggere al pubblico della rete le  migliori Pasticcerie di Roma. Secondo operatore nella 

regione Lazio (mercato di riferimento della società) con una quota di mercato a volume pari al 36% di 
latte fresco , Fattoria Latte Sano da oltre 70 anni porta la bontà sulle tavole dei romani. Un latte scelto e 
controllato, raccolto nelle campagne locali e proveniente da una liera corta e di valore a sostegno del 
territorio, a tutela dell ambiente e a garanzia della freschezza del prodotto. Il Gruppo opera sia nella 
produzione diretta di latte e derivati, mozzarella e formaggi a bassa stagionatura, che nella 
commercializzazione di prodotti alimentari a proprio marchio e a marchio di terzi. Lo stabilimento 
principale sede dell azienda si trova nella Riserva del Litorale Romano, in un area ubicata a circa 10 km 
dal centro città e immersa nel verde, circondata da un azienda agricola di circa 60 ettari con una 
produzione annua di oltre 55.000.000 lt. di latte alimentare. Complessivamente con un altro stabilimento 
ubicato a Rieti, l'azienda trasforma circa 65.000.000 di litri annui.
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trasforma circa 65.000.000 di litri annui.



7

Dolce Roma Fest  The World of Pastry, degustazioni a 
stand Latte Sano 

Roma, 23 nov. 

Evento previsto per sabato 25 e domenica 26 novembre

Un mix di dolci e latte fresco di qualità del Lazio e un programma fitto di appuntamenti che si terranno allo stand 
Latte Sano: Cappuccini speciali a cura dei Latte Artist Fabiano Bucci e Luca Lasalandra, Light Lunch con 
Maritozzi dolci e salati a cura del Maestro Pani catore Daniele Di Grazia, Focaccia al latte farcita a cura dello 
Chef Dino De Bellis, Gelato di Fattoria a cura del Maestro Gelatiere Stefano
Ferrara, Cocktail e Mixology a cura dei Bar Artist Fabiano Bucci e Luca Lasalandra e i consigli su come 
preparare un Dolce Sano del Nutrizionista Dottor Antonio Galatà. È quanto propone l azienda lattiero casearia 
al Dolce Roma Fest  The World of Pastry, evento previsto per sabato  e domenica  novembre con un 
programma ricco di incontri che vedranno pastry chef di fama internazionale, professionisti del settore e 
produttori dolciari incontrare il pubblico di appassionati sul palcoscenico di Roma. Protagonisti assoluti della 
manifestazione i prodotti di Fattoria Latte Sano nelle vesti di ingredienti d'eccellenza: latte, panna, mascarpone, 
ricotta e mozzarella. Main sponsor dell evento, l'azienda fornirà i suoi prodotti anche a tutti i laboratori di 
pasticceria e le masterclass che sforneranno dolci e preparazioni durante le due giornate. Tra le nalità aziendali 
la valorizzazione e promozione della materia prima utilizzata nella lavorazione del prodotto attraverso un 
impegno eristico e di sensibilizzazione con la collaborazione di professionisti e operatori del settore. Fattoria 
Latte Sano sarà inoltre impegnata nella giuria del contest Miglior Maritozzo , promosso da Dolce Roma Fest 
con il patrocinio della Regione Lazio. Nella giornata di sabato si terranno inoltre le premiazioni del Contest 
#aromacipiace | La Pasticceria del cuore della  Capitale, il contest online sviluppato in collaborazione con 
RomaToday che, come già fatto per i Bar e le Gelaterie, fa eleggere al pubblico della rete le  migliori Pasticcerie 
di Roma. Secondo operatore nella regione Lazio (mercato di riferimento della società) con una quota di mercato 
a volume pari al 36% di latte fresco , Fattoria Latte Sano da oltre 70 anni porta la bontà sulle tavole dei romani. 
Un latte scelto e controllato, raccolto nelle campagne locali e proveniente da una liera corta e di valore a 
sostegno del territorio, a tutela dell ambiente e a garanzia della freschezza del prodotto. Il Gruppo opera sia 
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ricotta e mozzarella. Main sponsor dell evento, l'azienda fornirà i suoi prodotti anche a tutti i laboratori di 
pasticceria e le masterclass che sforneranno dolci e preparazioni durante le due giornate. Tra le nalità aziendali 
la valorizzazione e promozione della materia prima utilizzata nella lavorazione del prodotto attraverso un 
impegno eristico e di sensibilizzazione con la collaborazione di professionisti e operatori del settore. Fattoria 
Latte Sano sarà inoltre impegnata nella giuria del contest Miglior Maritozzo , promosso da Dolce Roma Fest 
con il patrocinio della Regione Lazio. Nella giornata di sabato si terranno inoltre le premiazioni del Contest 
#aromacipiace | La Pasticceria del cuore della  Capitale, il contest online sviluppato in collaborazione con 
RomaToday che, come già fatto per i Bar e le Gelaterie, fa eleggere al pubblico della rete le  migliori Pasticcerie 
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a volume pari al 36% di latte fresco , Fattoria Latte Sano da oltre 70 anni porta la bontà sulle tavole dei romani. 
Un latte scelto e controllato, raccolto nelle campagne locali e proveniente da una liera corta e di valore a 
sostegno del territorio, a tutela dell ambiente e a garanzia della freschezza del prodotto. Il Gruppo opera sia 
nella produzione diretta di latte e derivati, mozzarella e formaggi a bassa stagionatura, che nella 
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immersa nel verde, circondata da un azienda agricola di circa 60 ettari con una produzione annua di oltre 
55.000.000 lt. di latte alimentare. Complessivamente con un altro stabilimento ubicato a Rieti, l'azienda 
trasforma circa 65.000.000 di litri annui.
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Maritozzi dolci e salati a cura del Maestro Pani catore Daniele Di Grazia, Focaccia al latte farcita a cura dello 
Chef Dino De Bellis, Gelato di Fattoria a cura del Maestro Gelatiere Stefano
Ferrara, Cocktail e Mixology a cura dei Bar Artist Fabiano Bucci e Luca Lasalandra e i consigli su come 
preparare un Dolce Sano del Nutrizionista Dottor Antonio Galatà. È quanto propone l azienda lattiero casearia 
al Dolce Roma Fest  The World of Pastry, evento previsto per sabato  e domenica  novembre con un 
programma ricco di incontri che vedranno pastry chef di fama internazionale, professionisti del settore e 
produttori dolciari incontrare il pubblico di appassionati sul palcoscenico di Roma. Protagonisti assoluti della 
manifestazione i prodotti di Fattoria Latte Sano nelle vesti di ingredienti d'eccellenza: latte, panna, mascarpone, 
ricotta e mozzarella. Main sponsor dell evento, l'azienda fornirà i suoi prodotti anche a tutti i laboratori di 
pasticceria e le masterclass che sforneranno dolci e preparazioni durante le due giornate. Tra le nalità aziendali 
la valorizzazione e promozione della materia prima utilizzata nella lavorazione del prodotto attraverso un 
impegno eristico e di sensibilizzazione con la collaborazione di professionisti e operatori del settore. Fattoria 
Latte Sano sarà inoltre impegnata nella giuria del contest Miglior Maritozzo , promosso da Dolce Roma Fest 
con il patrocinio della Regione Lazio. Nella giornata di sabato si terranno inoltre le premiazioni del Contest 
#aromacipiace | La Pasticceria del cuore della  Capitale, il contest online sviluppato in collaborazione con 
RomaToday che, come già fatto per i Bar e le Gelaterie, fa eleggere al pubblico della rete le  migliori Pasticcerie 
di Roma. Secondo operatore nella regione Lazio (mercato di riferimento della società) con una quota di mercato 
a volume pari al 36% di latte fresco , Fattoria Latte Sano da oltre 70 anni porta la bontà sulle tavole dei romani. 
Un latte scelto e controllato, raccolto nelle campagne locali e proveniente da una liera corta e di valore a 
sostegno del territorio, a tutela dell ambiente e a garanzia della freschezza del prodotto. Il Gruppo opera sia 
nella produzione diretta di latte e derivati, mozzarella e formaggi a bassa stagionatura, che nella 
commercializzazione di prodotti alimentari a proprio marchio e a marchio di terzi. Lo stabilimento principale 
sede dell azienda si trova nella Riserva del Litorale Romano, in un area ubicata a circa 10 km dal centro città e 
immersa nel verde, circondata da un azienda agricola di circa 60 ettari con una produzione annua di oltre 
55.000.000 lt. di latte alimentare. Complessivamente con un altro stabilimento ubicato a Rieti, l'azienda 
trasforma circa 65.000.000 di litri annui.
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Latte Sano protagonista a Dolce Roma Fest - 
The

World of Pastry
Una staffetta di gusto e genuinità dove i prodotti Latte Sano saranno protagonisti di creazioni 
dolci e salate a cura di un vero e proprio Team Professional 

Un mix di dolci e latte fresco di qualità del Lazio e un programma fitto di appuntamenti che si terranno allo stand 
Latte Sano: Cappuccini speciali a cura dei Latte Artist Fabiano Bucci e Luca Lasalandra, Light Lunch con 
Maritozzi dolci e salati a cura del Maestro Panificatore Daniele Di Grazia, Focaccia al latte farcita a cura dello 
Chef Dino De Bellis, Gelato di Fattoria a cura del Maestro Gelatiere Stefano Ferrara, Cocktail e Mixology a cura 
dei Bar Artist Fabiano Bucci e Luca Lasalandra e i consigli su come preparare un Dolce Sano del Nutrizionista 
Dottor Antonio Galatà. È quanto propone l’azienda lattiero casearia al Dolce Roma Fest - The World of Pastry, 
evento previsto per sabato 25 e domenica 26 novembre con un programma ricco di incontri che vedranno pastry 
chef di fama internazionale, professionisti del settore e produttori dolciari incontrare il pubblico di appassionati 
sul palcoscenico di Roma. Protagonisti assoluti della manifestazione i prodotti di Fattoria Latte Sano nelle vesti 
di ingredienti d’eccellenza: latte, panna, mascarpone, ricotta e mozzarella. Main sponsor dell’evento, l’azienda 
fornirà i suoi prodotti anche a tutti i laboratori di pasticceria e le masterclass che sforneranno dolci e 
preparazioni durante le due giornate. Tra le finalità aziendali la valorizzazione e promozione della materia prima 
utilizzata nella lavorazione del prodotto attraverso un impegno fieristico e di sensibilizzazione con la 
collaborazione di professionisti e operatori del settore. Fattoria Latte Sano sarà inoltre impegnata nella giuria del 
contest “Miglior Maritozzo”, promosso da Dolce Roma Fest con il patrocinio della Regione Lazio. Nella giornata 
di sabato si terranno inoltre le premiazioni del Contest #aromacipiace | La Pasticceria del cuore della Capitale, il 
contest online sviluppato in collaborazione con RomaToday che, come già fatto per i Bar e le Gelaterie, fa 
eleggere al pubblico della rete le 3 migliori Pasticcerie di Roma. Secondo operatore nella regione Lazio 
(mercato di riferimento della società) con una quota di mercato a volume pari al 36% “di latte fresco”, Fattoria 
Latte Sano da oltre 70 anni porta la bontà sulle tavole dei romani. Un latte scelto e controllato, raccolto nelle 
campagne locali e proveniente da una filiera corta e di valore a sostegno del territorio, a tutela dell’ambiente e
a garanzia della freschezza del prodotto. Il Gruppo opera sia nella produzione diretta di latte e derivati, 
mozzarella e formaggi a bassa stagionatura, che nella commercializzazione di prodotti alimentari a proprio 
marchio e a marchio di terzi. Lo stabilimento principale sede dell’azienda si trova nella Riserva del Litorale 
Romano, in un’area ubicata a circa 10 km dal centro città e immersa nel verde, circondata da un’azienda 
agricola di circa 60 ettari con una produzione annua di oltre 55.000.000 lt. di latte alimentare. 
Complessivamente con un altro stabilimento ubicato a Rieti, l’Azienda trasforma circa 65.000.000 di litri annui.
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Dolce Roma Fest, appuntamento al Palazzo dei
Congressi il 25 e il 26 novembre

Grande attesa per "Dolce Roma Fest – The World of Pastry", full immersion nel mondo della pasticceria. Parte il 
countdown per il primo e unico evento che porta l’arte dolciaria al centro della Capitale. Masterclass, show 
cooking, workshop e molti altri incontri in programma dedicati al meglio della pasticceria italiana. E con Pasticcio 
Mini Club spazio al divertimento per i più piccoli. E' stata presentata la prima edizione di "Dolce Roma Fest - The 
World of Pastry", due giornate ricche di incontri, il 25 e il 26 novembre, che vedranno pastry chef di fama 
internazionale, professionisti del settore e produttori dolciari incontrare il pubblico di appassionati sul 
palcoscenico di Roma. Più di 100 appuntamenti animeranno il Palazzo dei Congressi: dalla cioccolateria al 
gelato, passando per la pasticceria secca, fino ai lievitati e al cake design, Roma Dolce Fest racchiude, in un 
weekend di incontri tra aziende, addetti ai lavori e il pubblico capitolino, le migliori espressioni della
pasticceria nazionale. "Dolce Roma Fest è la naturale evoluzione del Festival della Pasticceria da noi 
organizzato precedentemente", afferma Giammarco Mineo, ideatore del format e con Elena Morabito e 
Giuseppe Cicconi nel board di Alcama, la società che cura l'organizzazione dell'evento, "una crescita dettata 
dalla sempre maggiore attenzione che il mondo dei dolci riscuote presso il grande pubblico. Logica quindi la 
scelta del Palazzo dei Congressi come location, per un percorso ancora più immersivo e variegato nel magico 
universo della patisserie. Quella che andremo a proporre sarà un'esperienza unica nel suo genere, in grado di 
coniugare le produzioni dolciarie artigianali alla pasticceria d'autore, i gusti tradizionali alle tecniche più 
innovative, l'assaggio alla conoscenza. Una combinazione che contraddistingue il nostro format è offrire una
panoramica su molti talenti e sulle eccellenze dolciarie del nostro Paese". Un programma denso di 
appuntamenti, che spazia dalla degustazione delle specialità di alcune tra le pasticcerie più note della scena 
romana e di tutta Italia, a momenti di dialogo e formazione. Oltre 35 corsi di pasticceria rivolti ad appassionati e 
pasticceri, per conoscere le ricette dei dolci della tradizione fino alle tecniche di cucina più moderne; tantissimi 
cooking show incentrati su alcuni dei dolci più iconici della Penisola, dal tiramisù al babà, perfino al panettone e 
al maritozzo. Non mancheranno le sfide con due contest, uno per pasticceri amatoriali e uno per professionisti; 
15 le masterclass dedicate al cake design e una selezione di stand di produttori per far conoscere e assaggiare 
ai visitatori le proprie specialità. Sarà possibile acquistare gli stessi prodotti con i token, la moneta di acquisto del 
Dolce Roma Fest da acquistare online o direttamente in sede d'evento. 
Tanti i momenti di formazione, seminari, workshop che daranno la possibilità a professionisti e appassionati di 
conoscere i nuovi trend e tutte le tecniche del settore, con il talento e l'esperienza dei maestri pasticceri più 
talentuosi d'Italia. Allestito anche uno spazio su misura per i più piccoli con il Pasticcio MiniClub, l'area dedicata 
a bambini e bambine per impastare, sfornare e decorare le proprie creazioni e per imparare senza trascurare il 
divertimento. Spazio anche al tema della salute e della sicurezza alimentare. Saranno molti gli incontri incentrati 
sulle intolleranze alimentari, sulla pasticceria vegana, gluten free e senza lattosio, per imparare a realizzare dolci 
per tutte le necessità senza trascurare il gusto. Grande attenzione al sostenibile con numerosi focus sulla 
pasticceria green, sulla ricerca e scelta degli ingredienti a km 0, con l’obiettivo dichiarato di sensibilizzare il 
pubblico sul tema della sostenibilità in pasticceria. "Dolce Roma Fest" vuole mettere al centro del palcoscenico 
anche l’impegno etico e solidale: valori fondamentali che si concretizzano nella realizzazione di un villaggio di
Babbo Natale in pasta di zucchero e in una raccolta fondi, entrambi destinati all’Ospedale Pediatrico Bambino 
Gesù. Numerosi gli incontri con le stelle del settore. Tra i tanti special guest dell’evento Damiano Carrara, uno 
tra i pasticceri più amati d’Italia e grande interprete della pasticceria gluten free, sarà protagonista di due 
imperdibili show cooking; Loretta Fanella, celebre volto della pasticceria d’avanguardia, conquisterà il palato dei 
visitatori con lo show cooking sweet carbonara; Giuseppe Amato, tra i migliori 10 Pastry Chef d’Italia ed insignito 
di molti altri premi a livello internazionale, sarà protagonista del seminario sulla sostenibilità in pasticceria; Dario 
Nuti, Executive Pastry Chef del Rome Cavalieri Warldorf Astoria Hotel 5 stelle L, presenterà la sua rivisitazione 
dei cantucci e vin santo. E ancora, in questa due giorni ad alto tasso di gusto, Sara Papa, uno dei volti più 
talentuosi dell’arte bianca; Irene Tolomei, pastry chef del ristorante stellato Aroma, e Salvo Leanza, gelatiere e 
maestro dei grandi lievitati. "Dolce Roma Fest" ha ottenuto il patrocinio del Consiglio Regionale della Regione 
Lazio, e vanta come sponsor Fattoria Latte Sano, Italian Chef Academy, Fipgc Lazio.
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Salute e Sport, un’iniziativa che, col suo originale format, promuove nella maniera più efficace il rapporto tra 
pratica sportiva e prevenzione sanitaria, un tema che da sempre ci sta particolarmente a cuore.
Manifestazioni come queste ci vedranno sempre impegnati in prima fila perché è importante che tutti sappiano 
bene quanto questi due aspetti siano cruciali per la salute di ognuno di noi».
Latte Sano, uno dei partner, distribuirà i suoi prodotti lattiero-caseari con diversi gadget e sarà presente con un 
proprio stand al nuovo appuntamento di Tennis&Friends- Salute e Sport. «Latte Sano – afferma Marco 
Lorenzoni, presidente dell’azienda lattiero casearia – ha sposato l’iniziativa – per ribadire come il latte e i latticini 
siano importanti nella nutrizione e come il consumo quotidiano contribuisca ad un’alimentazione sana ed 
equilibrata. Una consuetudine fondamentale soprattutto per chi pratica attività sportiva ed è attento al proprio 
equilibrio fisico, essendo il latte un importante fonte di calcio e vitamine oltre che un alimento tra i più completi in 
natura, da assumersi dall’infanzia e per tutto il ciclo vitale».

Dolce Roma Fest  The World of Pastry, degustazioni a 
stand Latte Sano 

Roma, 23 nov. 

Evento previsto per sabato 25 e domenica 26 novembre

Un mix di dolci e latte fresco di qualità del Lazio e un programma fitto di appuntamenti che si terranno allo stand 
Latte Sano: Cappuccini speciali a cura dei Latte Artist Fabiano Bucci e Luca Lasalandra, Light Lunch con 
Maritozzi dolci e salati a cura del Maestro Pani catore Daniele Di Grazia, Focaccia al latte farcita a cura dello 
Chef Dino De Bellis, Gelato di Fattoria a cura del Maestro Gelatiere Stefano
Ferrara, Cocktail e Mixology a cura dei Bar Artist Fabiano Bucci e Luca Lasalandra e i consigli su come 
preparare un Dolce Sano del Nutrizionista Dottor Antonio Galatà. È quanto propone l azienda lattiero casearia 
al Dolce Roma Fest  The World of Pastry, evento previsto per sabato  e domenica  novembre con un 
programma ricco di incontri che vedranno pastry chef di fama internazionale, professionisti del settore e 
produttori dolciari incontrare il pubblico di appassionati sul palcoscenico di Roma. Protagonisti assoluti della 
manifestazione i prodotti di Fattoria Latte Sano nelle vesti di ingredienti d'eccellenza: latte, panna, mascarpone, 
ricotta e mozzarella. Main sponsor dell evento, l'azienda fornirà i suoi prodotti anche a tutti i laboratori di 
pasticceria e le masterclass che sforneranno dolci e preparazioni durante le due giornate. Tra le nalità aziendali 
la valorizzazione e promozione della materia prima utilizzata nella lavorazione del prodotto attraverso un 
impegno eristico e di sensibilizzazione con la collaborazione di professionisti e operatori del settore. Fattoria 
Latte Sano sarà inoltre impegnata nella giuria del contest Miglior Maritozzo , promosso da Dolce Roma Fest 
con il patrocinio della Regione Lazio. Nella giornata di sabato si terranno inoltre le premiazioni del Contest 
#aromacipiace | La Pasticceria del cuore della  Capitale, il contest online sviluppato in collaborazione con 
RomaToday che, come già fatto per i Bar e le Gelaterie, fa eleggere al pubblico della rete le  migliori Pasticcerie 
di Roma. Secondo operatore nella regione Lazio (mercato di riferimento della società) con una quota di mercato 
a volume pari al 36% di latte fresco , Fattoria Latte Sano da oltre 70 anni porta la bontà sulle tavole dei romani. 
Un latte scelto e controllato, raccolto nelle campagne locali e proveniente da una liera corta e di valore a 
sostegno del territorio, a tutela dell ambiente e a garanzia della freschezza del prodotto. Il Gruppo opera sia 
nella produzione diretta di latte e derivati, mozzarella e formaggi a bassa stagionatura, che nella 
commercializzazione di prodotti alimentari a proprio marchio e a marchio di terzi. Lo stabilimento principale 
sede dell azienda si trova nella Riserva del Litorale Romano, in un area ubicata a circa 10 km dal centro città e 
immersa nel verde, circondata da un azienda agricola di circa 60 ettari con una produzione annua di oltre 
55.000.000 lt. di latte alimentare. Complessivamente con un altro stabilimento ubicato a Rieti, l'azienda 
trasforma circa 65.000.000 di litri annui.
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Dolce Roma Fest  The World of Pastry, degustazioni a 
stand Latte Sano 

Roma, 23 nov. 

Evento previsto per sabato 25 e domenica 26 novembre

Un mix di dolci e latte fresco di qualità del Lazio e un programma fitto di appuntamenti che si terranno allo stand 
Latte Sano: Cappuccini speciali a cura dei Latte Artist Fabiano Bucci e Luca Lasalandra, Light Lunch con 
Maritozzi dolci e salati a cura del Maestro Pani catore Daniele Di Grazia, Focaccia al latte farcita a cura dello 
Chef Dino De Bellis, Gelato di Fattoria a cura del Maestro Gelatiere Stefano
Ferrara, Cocktail e Mixology a cura dei Bar Artist Fabiano Bucci e Luca Lasalandra e i consigli su come 
preparare un Dolce Sano del Nutrizionista Dottor Antonio Galatà. È quanto propone l azienda lattiero casearia 
al Dolce Roma Fest  The World of Pastry, evento previsto per sabato  e domenica  novembre con un 
programma ricco di incontri che vedranno pastry chef di fama internazionale, professionisti del settore e 
produttori dolciari incontrare il pubblico di appassionati sul palcoscenico di Roma. Protagonisti assoluti della 
manifestazione i prodotti di Fattoria Latte Sano nelle vesti di ingredienti d'eccellenza: latte, panna, mascarpone, 
ricotta e mozzarella. Main sponsor dell evento, l'azienda fornirà i suoi prodotti anche a tutti i laboratori di 
pasticceria e le masterclass che sforneranno dolci e preparazioni durante le due giornate. Tra le nalità aziendali 
la valorizzazione e promozione della materia prima utilizzata nella lavorazione del prodotto attraverso un 
impegno eristico e di sensibilizzazione con la collaborazione di professionisti e operatori del settore. Fattoria 
Latte Sano sarà inoltre impegnata nella giuria del contest Miglior Maritozzo , promosso da Dolce Roma Fest 
con il patrocinio della Regione Lazio. Nella giornata di sabato si terranno inoltre le premiazioni del Contest 
#aromacipiace | La Pasticceria del cuore della  Capitale, il contest online sviluppato in collaborazione con 
RomaToday che, come già fatto per i Bar e le Gelaterie, fa eleggere al pubblico della rete le  migliori Pasticcerie 
di Roma. Secondo operatore nella regione Lazio (mercato di riferimento della società) con una quota di mercato 
a volume pari al 36% di latte fresco , Fattoria Latte Sano da oltre 70 anni porta la bontà sulle tavole dei romani. 
Un latte scelto e controllato, raccolto nelle campagne locali e proveniente da una liera corta e di valore a 
sostegno del territorio, a tutela dell ambiente e a garanzia della freschezza del prodotto. Il Gruppo opera sia 
nella produzione diretta di latte e derivati, mozzarella e formaggi a bassa stagionatura, che nella 
commercializzazione di prodotti alimentari a proprio marchio e a marchio di terzi. Lo stabilimento principale 
sede dell azienda si trova nella Riserva del Litorale Romano, in un area ubicata a circa 10 km dal centro città e 
immersa nel verde, circondata da un azienda agricola di circa 60 ettari con una produzione annua di oltre 
55.000.000 lt. di latte alimentare. Complessivamente con un altro stabilimento ubicato a Rieti, l'azienda 
trasforma circa 65.000.000 di litri annui.
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